CORTON GRAND CRU

Cuvée rare de Pinot Noir sur la partie En Charlemagne de
Pernand ou se trouve majoritaire le Chardonnay. Planté sur le bas
de coteaux riche en limon argileux recouvert par des limons purs
colluvionnaire. On est loin des terres brunes que |’on trouve c6té
est sur la partie de Cortons Aloxois.

Exposé face au soleil couchant trés lumineux, c’est le grand vin
rouge de la Cote de Beaune, complexité et puissance au nez,
mais aussi une texture tres agréable tout en finesse.
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Covton

Grand Cru

Cépage : Pinot Noir
Superficie : 0,35 hectares
Age moyen des vignes : 15 ans

Vinification :

Vendange manuelle. Les raisins sont transportésSapaniers osier traditionne

a la cuverie sur une table vibrante. k.

Suivant la maturité phénolique du millésime, la cuvaison peut se fairef@iSqu’a 50%
de grappes entieres. Aprés une macération douce allant de 3 a 5 jours, la fermenta-
tion alcoolique démarre par levure indigene en cuve béton ouverte durant approxi-
mativement 16 jours.

Pigeages en pleine fermentation puis remontagesspour favorisSérune extraction douce
et affiner les tannins.

Elevage :

En cave, 12°mais en futs de chéne francais, sur lie. 60% de f(its neuf ; les autres f{ts
ontde 1 a2 vy utirage et assemblage en cuve durant 4 mois. Deuxieme souti-
rage avant mise el bouteille au domaine, sans filtration.

Production annuelle moyenne : Environ 1600 bouteilles.
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