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PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU EN CARADEUX

En Caradeux, le Premier Cru le plus proche du village, exposé vers
le soleil levant mais dans I’'ombre matinale de la colline de Corton.
Pentu, il reste plus frais que les Premiers Cru plus au sud et plus
éloignés du village.

Sol brun orange tres caillouteux. Excessivement calcaire. La matiére
minérale est tres homogene est de composition limono-argileux. Un
éclat de fruit noir intense, se révele d’année en année avec une vraie
profondeur et des tannins trés longs. gttt Pavey,

k- Dergelesst

Potmuer Crn

€n Caradeux

Cépage : Pinot Noir
Superficie : 0,94 hectares
Age moyen des vignes : 50 ans

Vinification :

Vendange manuelle. Les raisins sont transportés@apaniers osier traditionne

a la cuverie sur une table vibrante. 9

Suivant la maturité phénolique du millésime, la cuvaison se fait avec #0"a 50% de
grappes entieres. Apres une macération douce entre 3 a 5 jours, la fermentation al-
coolique démarre grace aux levures indigenes en cuve béton ouverte durant approxi-
mativement 16 jours.

Pigeages en pleine fermentation puis remontagesypour favofiséftne extraction douce
et affiner les tannins.

Elevage :

En cave, 12 maoi futs de chéne francais, sur lie. 40% de flts neufs ; les autres f(ts
ontde 1 a5 vi utirage et assemblage en cuve pendant 4 mois.

Deuxiéme soutirag@e avant mise en bouteille au domaine, sans filtration.

Production annuelle moyenne : Environ 4000 bouteilles.

Domaine Pavelot - Luc et Lise Pavelot
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www.domaine-pavelot-pernand.com



